
Prix menu: 180,00 € par personne TVA inclus

3 1  D É C E M B R E  2 0 2 4

W W W . H O T E L C A R L E M A N Y G I R O N A . C O M
c a r l e m a ny @ c a r l e m a ny.e s  .  T  +3 4  9 7 2  2 1  1 2  1 2

Ravioli de crevette crue avec panna cotta aux tomates et pignons de pin
••••

Mi-cuit de foie et artichauts avec chutney d'orange et Campari
••••

Saint-Jacques sautées à la crème d'amandes, confiture de tomates et huile de vanille
••••

Turbot au sablé de cèpes confits, fromage parmesan et beurre citronné
••••

Filet de veau au crumble de potiron et patate douce rôtie à la cannelle
••••

Sorbet rafraîchissant à l'ananas, à la noix de coco et à la piña colada
••••

Gâteau du nouvel an

Campari Spritz 
Finca La Garriga Blanc 2023. D.O. Empordà

Abadal Cinc, 2019. D.O. Pla de Bages
G.H. Mumm Grand Cordon Rouge Brut. A.O.C. Champagne

Eaux minérales, cafés, infusions et petits-fours

F O R F A I T S  R É V E I L L O N
Chambre double standard + 2 petits déjeuners + 2 Réveillon fin d’Année: à partir de 590,00 € par couple.

Chambre double Supérieur + 2 petits déjeuners + 2 Réveillon fin d’Année: à partir de 660,00 € par couple.

Chambre Junior Suite + 2 petit déjeuner + 2 Réveillon fin d’Année: à partir de 790,00 € par couple.

Départ tardif gratuit jusqu´à 14h00.
Réservation et prépaiement obligatoires.

Prix TTC & taxe de séjour compris sur les chambres.


